
ANTIPASTI

Vitello tonnato  13

Tacos con battuta di fassona e maionese al lime 14

12

Tagliere misto e formaggi 16

Tacos con verdurine e menta



PRIMI PIATTI

*I piatti possono essere preparati con pasta gluten free                                             
 *The dishes can be prepared with gluten free pasta

Ravioli di ricotta e asparagi burro e salvia 12

Gnocchi di patate alla mediterranea 12

Maccheroncini freschi al ragù di verdurine dell’orto 12

Tagliatelle al ragù Toscano* 12



Filetto di maialino alla griglia con erbette aromatiche 20

Controfiletto di Fassona - frollatura 60 gg 25

SECONDI PIATTI

Tagliata di manzo agli aromi 23

Agnello allo scottadito 22



CONTORNI

Spinaci a metri 0 saltati aglio e olio 5

Caponatina di verdure in agrodolce 5

Patate al forno 5



DOLCI

Le confetture extra sono prodotte da noi con frutta coltivata sulla terra della nostra tenuta. 
È possibile acquistarle chiedere a Paola.

Semifreddo alla vaniglia con composta di fichi 6

Gelo ai miritlli 6

Terra di Siena - crumble scuro con more della tenuta,
aceto balsamico e gelato alla crema

6


